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TOMATEN-BASILIKUM-SUPPE | 7,-

Leichte Tomatensuppe mit frischem Basilikum und Crottons.

Empfehlung: dazu ein Espresso Doppio

CHAMPIGNON-CREME-SUPPE | 8,-
Cremige Suppe aus frischen Champignons mit einem Hauch von Muskat.

Salate

CAPRESE TWIST | 10,-
Tomaten & Mozzarella

geschichtet mit Fingerly Pesto.

Optional: Biiffelmozzarella + 3,5,

JARDIN FINGERLY | 16,-
Gurkenband, mariniertes

Gemiise, Aspagarus, Lachs

& Fingerly-Pesto.

BURRATA MIT PFIRSICH-
KICK | 13,5,-
Salat mit Burrata, Pfirsich-

raspeln, Olivens] &

Balsamico-Dressing.

CLASSIC CAESAR IM PFANN-
KUCHEN-KORBCHEN | 15,-
Romersalat, Hihnchenbrust,

Caesar-Dressing, Parmesan.

Di.-Sa. 18:00 - 22:00 Uhr

Kiiche bis 21:30 Uhr

Basis: Parmesan, Grillgemﬁse,
Oliven, Grissini, Fingerly Pesto,
Artischocken, gefiillee Peperoni,

italienischer Aufschnitt.

Inklusive: 1 Glas ausgewﬁhher

Wein Weif§ oder Rot.

fiir 1 Person ............ 18,-

Warme Gerichte

AUBERGINEN PARMIGIANA | 13,-

Zarte Auberginen, Mozzarella und
Tomatensugo — geschichtet und
goldbraun gratiniert. Serviert mit

knusprigem Baguette.

Unser Tipp: Der Bideona Tempranillo de

Laderas Tinto passt hervorragend.

TAGLIATELLE
STIMMUNGSMACHER | 16,-

Italienische Pasta mit

homemade Fingerly Pesto.

Empfehlung: Gin Tonic

Extra Garnelen? Fiir den kleinen

Grufl aus dem Meer + 3,-

— Extra Baguette mit Butter | 2,50,-

ZITRONEN-HAHNCHEN | 15,-

Saftiges Hihnchen auf Rosmarin-
Karrtofteln, verfeinert mit einer
frischen Zitronensauce —

goldbraun gratiniert.

Empfehlung: Wein Roero Arneis Sabbie

TAGLIATELLE
TRUFFELGLUCK | 18,-

Italienische Pasta, vollendet mit

einer Triffelsauce.
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8:00 - 12:00 Uhr

Reservierung méglich

MONTAG GESCHLOSSEN
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Unser Frihstiick - ein Genuss, der
Herzen hoher schlagen lasst:

Frische Brotchen & Brot vom lokalen
Béacker, ausgewahlter Aufschnitt, bunte
Kasevariationen, frische Eierspeisen aus
regionalen Eiern, knackiges Gemiise und
Antipasti, Musli, Obst und vieles mehr.

Ideal auch fur Feiern oder Gruppen.
Preis pro Person inkl. Kaffee, Saft & Tee
vom Buffet: Kennenlernpreis 25,00 €



APEROL SPRITZ 8,00 €
Aperol, Prosecco & Soda CLASSIC

- %
2\ /5
SARTI SPRITZ 8,00 € ‘I\& ESPRESSO MARTINI 12,50 €

>~

Hier treffen Aromen von Die klassische Kreation von Dick

Blutorange, Mango & Bradsell: Frischer Espresso,

Maracuja auf Prosecco Vodka, Rohrzucker & Borghetti
MARTINI 8,00 €

Martini Bianco mit
Pomegranate Soda auf Eis

GIN TONIC 8,90 €
auf Eiswirfel

Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfuigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich



WEINGUT SEBASTIAN SCHNEIDER
WeiBer Burgunder 0,1 | 5,50 €
Riesling Feinherb 0,1 |

Rosé Secco 0,1 |

Flasche 0,75 | 25,00 €
BIER

Verschiedene Sorten

0,31 3,90 €
0,51 4,50 €

WEISSE WEINE INTERNATIONAL
Passofino Pecorino 0,1 | 6,00 €

Roero Arneis Sabbie 0,1 |

Flasche 0,75 | 29,00 €

ROTE WEINE INTERNATIONAL

Passofino Montepulciano 6,00 €
D'Abruzzo 0,1 |

Bideona Tempranillo de 6,50 €
Laderas Tinto 0,1 |

Flasche 0,75 | 29,00 €

PREMIUM ROTWEIN RIOJA

El Jardin de la Emperatriz - 30,00 €
Tinto Crianza 0,75 |

Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfuigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich




ERDBEER SPRITZ
Erdbeerplrre mit Brohler Tonic
Water auf Eis

MARTINI SPRITZ
White Peach auf Eis mit Martini
Alkoholfrei

BIONADE
0,331

REGIONALES

AFRI COLA
0,331

BROHLER TONIC WATER
0,331

RHODIUS GOURMET
0,25 | Medium / Still

FINGERLY TAFEL WASSER
0,5 | Wasser mit Kohlenséaure.
Zwei mal gefiltert.

8,00 €

8,00 €

3,00€

3,00€

3,00€

2,50 €

3,80 €

Fris Ch(’ Stimmun gsma Ch(’ r

VITAMIN — LIMO

Mineralwasser mit frischen Krdautern

& Frichten des Tages

GURKEN — LIMO
Frische Gurken & Ingwer
im Zitronen- & Mineralwasser

STIMMUNGS — SECCO

Ingwer-Sirup mit Perlwein & Wasser,

Krautern & Friichten des Tages

/
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Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfuigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich

5,00€

6,50 €

7,00€



ESPRESSO / DOPPIO 2,60 € M12 5,50 €
30 ml /60 ml /3,20 € Espresso geshaked auf
Eiswurfel mit Zucker

AMERICANO 3,50€
350 ml/ 200 ml /3,00 €
CAPPUCCINO 3,80 € MATCHA LATTE 5,50 €
200 ml/ 350 ml /400 € Gruner Tee aus Japan mit
' Hafermilch & Vanille Madagaskar
;?g:; MACCHIATO 420¢€ Matcha mit Strawberry 5,50 €
Sahne Topping

Matcha als Sahne Topping 6,50 €

SIRUP +070€ auf Kokosnusswasser

Karamell — Veilchen — Haselnuss
Vanille Madagaskar & mehr

MOCHA 4,00 €
MILCHALTERNATIVE +0,70 € Espresso & Heisse Schokolade
EXTRA ESPRESSO SHOT +1,00€ HEISSE SCHOKOLADE 3,80 €
30 ml - 350 ml — mit Sahne

ALLE GETRANKE AUCH IN
EISKALT verftigbar. g

Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfuigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich



Frische Teezubereitungen

TASCHKENT - SUNSET

Ein erfrischender Schwarztee mit
Zitrusnoten und einer feinen Zimtnote.

Schwarzer Tee, Orangenscheiben,
Zitronenscheiben, Zimtstange, Honig.

Teekanne
fur 1 Person 360 ml 6,00 €
fur 2 Personen 650 ml 10,50 €

HIMBEER — MINZE

Fruchtiger Schwarztee, verfeinert
mit Himbeeren und frischer Minze.

Schwarzer Tee, frische Himbeeren,
Minzblétter, Honig.

Teekanne
fur 1 Person 360 ml 6,50 €
fur 2 Personen 650 ml 11,00 €

Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfiigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich

NOMADENZAUBER — MASALA

Wirziger Masala Chai, ideal fiir kalte Tage.

Schwarzer Tee, Zimt, Kardamom, Nelken, Ingwer,
Milch, Honig.

Teekanne
fur 1 Person 360 ml 7,00 €
fur 2 Personen 650 ml 12,00 €

TEASCAPE

Frischer griiner Tee mit Ingwer und
Zitrone fUr einen leichten Genuss.

Griiner Tee, Ingwerscheiben, Zitrone, Honig.

Teekanne
fur 1 Person 360 ml 7,00 €
fur 2 Personen 650 ml 12,00 €

W



OATMEAL-BOWL 7,50 €
Dein Stimmungsmacher mit

Friichten des Tages, Joghurt

& Haferflocken zubereitet.

“Mehr Stimmung, mehr Freude!” + 0,70 €
- Verfeinere Deine Bowl mit Kokosflocken.

STRAMMER MAX 6,50 €
Mit leckerem Brot, Schinken und
Spiegelei - klassisch und herzhaft.

“Mehr Kase, mehr Genuss!” +1,00 €

- Verfeinere Deinen Snack mit einer
cremigen Késeschicht.

SPIEGELEIER 3,50 €
Frisch zubereitet, einfach
perfekt und regional.

STIMMUNGS-BAGEL 7.00 €
Hefebrot, Frischkdse, Tomaten &
Avocado. Optional veganer Lachs.

JPflanzlicher Genuss” +2,00€
- Leckerer, frischer Lachs,
ganz ohne Fisch.

- Extra Brotchen mit Butter +2,00 €

Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfiigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich

Ab 8:00 Uhr von Dienstag bis Sonntag



Belgische Waffel

Hausgemachte frische Waffel

« Puderzucker 350€

* Nuss-Nougat-Creme

450 €

- Vanille-Eis & Schoko

6,50 €

AFFOGATO 4,50 €
Vanilleeise mit Haselnuss in
Nougatcreme Tasse und Espresso

FINGERLY STIMMUNGSKUCHLE 6,50 €
heiRer Schokoklichle mit

Schlagsahne, Vanilleeis &

einen Espresso Macchiato

Stand 06.02.2025 | Produkte je nach Saison und Verfiigbarkeit | Allergenen- und Konservierungsliste auf Anfrage beim Personal erhaltlich



STHHIHUHO&
macher

Entdecken Sie bei Fingerly im Boutique Hotel Stilvoll in Andernach
eine neue Dimension des Frihstiickens. Wir laden Sie ein, unser
Friihstlcks-Buffet zu erleben - taglich ab 10 Uhr, fiir angemeldete
Besucher. Jedes Detail ist darauf ausgerichtet, damit Ihr Tag mit
guter Stimmung beginnt.

Donnerstags und freitags ab 18 Uhr begriiBen wir Sie zum
LAperitivo & Stimmung“-Buffet. Erleben Sie die Harmonie unserer
besten Fingerfoods, kombiniert mit italienischen Aperitivos und
spanischen Tapas. Ein erfrischender Aperitif begleitet Thren Abend
in stilvoller Atmosphére. Mach anderen Stimmung - ein Gefiihl, das
in jedem Moment bei Fingerly zum Leben erweckt wird.

Die Zusammenarbeit mit Tobias Dickmeif3, dem visionaren Kopf
hinter dem Boutique Hotel Stilvoll, ist geprdgt von einer
gemeinsamen Leidenschaft: Kreativitdt und Herzlichkeit, die jeden
Besuch zu einem unvergesslichen Erlebnis machen.

fiir Thren Anlass.

Fingerly steht fir mehr als nur Catering - es ist unsere
Leidenschaft. Ob Business-Event, private Feier oder ein besonderer
Anlass, wir schaffen unvergessliche Momente mit unseren
einzigartigen Fingerfood-Kreationen. Lassen Sie sich von unserer
Begeisterung anstecken und erleben Sie Catering neu.

—mach

anderen

Stimmung.
O
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